


UMPTUORI

UN MENU FUSION, DIFERENTE

Y CONTEMPORANEO BASADO

EN COSTUMBRES JAPONESAS.
FUSIONANDO SABORES SIN DEJAR

ATRAS LA TRADICION NIPONA.




ES

MENU
*=NTRADAS *

& EDAMAMES
Frijol de soja salteada con ajo,

jengibre, cebolla y limodn

GYOZAS DE RES
Empanadillas japonesas con

salsa de tomate y anis estrellado

TEMPURA DE VERDURAS
Verdura frita en tempura

con mayonesa de teriyaki

TARTAR DE SALMON

CON HUEVO ESTRELLADO
Dados de salmon y huevo estrellado

@Platillo vegetariano
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ES

* ENSALADAS *

SUNOMONO

Pulpo laminado y marinado
en una salsa de soja dulce
con fideos de arroz,
wakame y pepino

®» ENSALADA TOFU
Mezcla de lechugas frescas,
tomates cherry, tofu frito,
aderezado con vinagreta
de soja y ajo

@Platillo vegetariano




ES

* ARROCES ®

® GOHAN
Arroz japonés al vapor

ARROZ FRITO

Arroz frito con huevo
y vegetales

@Platillo vegetariano Platillo libre de gluten




ES

* SOPAS

® MISO

Fondo dashi, pasta miso
Yy guarnicion de tofu, wakame y cebollin

SHOYU RAMEN
Caldo de ramen con guarnicion de tofu,

wakame, cebolleta y huevo

* WOK

®YAKI UDON VEGETARIANO

Fideos udon con verduras salteadas,
soja U aceite de sésamo

YAKISOBA DE POLLO

Fideos de trigo, pollo
y vegetales salteados

@Platillo vegetariano Platillo libre de gluten




ES

*PLATOS FUERITES®

SUPREMA DE POLLO

GLASEADA EN SALSA TERIYAKI

Pechuga de pollo a la parrilla en salsa de
mantequilla teriyaki, con crunch de arroz
y verduras salteadas

ATUN A LA PARRILLA

CON MOSTAZA Y MISO
AtUn a la parrilla con salsa dulce de miso

Y mostaza acompanado de cilantro, chile,
imon y sal

OISHI SALMON

Salmon en salsa de yogur al curry,
suave de patata y esencia de ajonjoli

FILETE DE RES AL SAKE

Filete de res en BBQ genkai, duxel de shitake
y verduras al mirin

Platillo libre de gluten




ES

SUSHI BAR

* HOSOMAK]

KAPPA MAKI DE PEPINO
SAKE MAKI DE SALMON
TEKKA MAKI DE ATUN

* URAMAKI

CALIFORNIA ROLL
Rollo de surimi, pepino, aguacate, queso
crema con semillas de ajonjoli tostado

DRAGON ROLL
Rollo de camardon empanizado, aguacate
y sriracha con topping de aguacate
y mayonesa picante

SPICY TUNA ROLL
Rollo de atlin y aguacate con topping de
atdn, mayonesa, siracha y shichimi togarashi



ES

* [ EMAK]

TEMAKI DE SALMON MARINADO
Cono de alga nori y arroz con salmon
marinado, aguacate y cebolleta

* SASHIMIS *

SALMON ATUN

*NIGIRIS

CAMARON ROBALO

PIatiIIo libre de gluten




ES

TEPPANYAKI

*ENTRADAS*

® EDAMAMES
Frijoles de soja asados con jengibre

GYOZAS DE RES
Empanadillas japonesas con

salsa de tomate y anis estrellado

* SOPAS

SHOYU RAMEN

Sopa de pollo y carne de cerdo molida
con menta y cilantro, acompanada
de crocante de cerdo

® MISO
Fondo dashi, pasta miso y guarnicion

de tofu, wakame y cebollin

@Platillo vegetariano




ES

* ARROCES®

GOHAN
Arroz japonés al vapor

ARROZ FRITO
Arroz frito con huevo, vegetales y soja

* [EPPANYAKIS *

RES
POLLO
CAMARON

Platillo libre de gluten
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ES

POSIRES

HELADO TEMPURA
Helado de vainilla en pasta tempura

SAKE BOMB DE CHOCOLATE

Bizcocho de chocolate al sake, salsa de
chocolate S especias y helado de matcha

PASTEL CHIZU
Pastel de queso y chocolate blanco

estilo japonés

CAMELADO DE CAFE

Gelatina de cafe, crema de café,
frutos rojos y helado de lychee

ROLLO FRITO DE PLATANO

Spring roll relleno de platano y canela
en crema de vainilla

Platillo libre de gluten
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UMPTUORI

A DIFFERENT AND CONTEMPORARY
FUSION MENU, INSPIRED
BY JAPANESE CULTURE.
A MIX OF FLAVORS ROOTED
IN JAPANESE TRADITION.




EN

MENU
* STARTERS *

® EDAMAMES

Soybeans sauteed with garlic,
ginger, onion, lemon
and schichimi togarashi

BEEF GYOZAS

Japanese dumplings with
tomato sauce and star anise

VEGETABLE TEMPURA

Fried vegetables in tempura
with teriyaki mayonnaise

SALMON TARTARE

WITH SCRAMBLED EGG

Marinated salmon cubes
with french fries and scrambled egg

@Vegetarian dish
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EN

* SALADS e

SUNOMONO

Octopus strips marinated
In sweet soy sauce with rice noodles,
wakame seaweed, and cucumber

® TOFU SALAD

Mix of fresh greens, cherry
tomatoes, fried tofu, dressed

with soy and garlic vinaigrette

@Vegetarian dish
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EN

* RICE DISHES *

® GOHAN
Japanese steamed rice

FRIED RICE
Egg-fried rice with

vegetables and soy sauce

@Vegetarian dish Gluten-free dish
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EN

* SOUPS

® MISO
Dashi broth, miso paste,
with tofu, wakame seaweed,
and scallions

SHOYU RAMEN
Ramen broth with cabbage,
pork belly, tofu, wakame,
spring onion and egg, garnished
with mirin and soy

* WOK*

®VEGETARIAN YAKI UDON

Udon noodles with sautéed vegetables,
soy and sesame oll

CHICKEN YAKISOBA
Noodles with chicken and vegetables

@Vegetarian dish Gluten-free dish
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EN

* MAIN DISHES *

CHICKEN SUPREME

IN A TERIYAKI SAUCE GLAZE
Grilled chicken breast in teriyaki
butter sauce, with crispy rice
and sautéed vegetables

GRILLED TUNA

WITH MUSTARD AND MISO
Grilled tuna with a sweet miso
and mustard sauce served with

cilantro, chili pepper, lemon and salt

OISHI SALMON
Salmon with its skin in a yogurt

curry sauce, potato and sesame essence

SAKE BEEF STEAK
Grilled beef steak marinated in sake
on a Genkai BBQ, shiitake duxelle
and vegetables in mirin

Gluten-free dish
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EN

SUSHI BAR

* HOSOMAK]

CUCUMBER KAPPA MAKI
SALMON SAKE MAKI
TUNA TEKKA MAKI

* URAMAKI

CALIFORNIA ROLL
Surimi, cucumber, avocado, cream cheese
with toasted sesame seeds

DRAGON ROLL
Breaded shrimp, avocado and Sriracha
sauce with an avocado and spicy
mayonnaise topping

SPICY TUNA ROLL
Tuna and avocado topped with tuna,
mayonnaise, Sriracha sauce
and schichimi togarashi

18



EN

* [ EMAKI *

MARINATED SALMON TEMAKI
A cone containing nori seaweed and rice
with marinated salmon, avocado, spring
onion and quailegg

* SASHIMIS

SALMON TUNA

*NIGIRIS

SHRIMP SEA BASS

Gluten—free dish
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EN

TEPPANYAKI

*SIARTERS

®» EDAMAMES

Soybeans sauteed with garlic, ginger,
onion, lemon and schichimi togarasnhi

BEEF GYOZAS

Japanese dumplings
with tomato sauce and star anise

* SOUPS

SHOYU RAMEN
Chicken and ground pork soup
with mint and coriander,
accompanied by crispy pork

® MISO

Dashi broth, miso paste, with tofu,
wakame seaweed and scallions

@Vegetarian dish
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EN

* RICE DISHES*

GOHAN
Japanese steamed rice

FRIED RICE
Ecgo-fried rice with vegetables
and soy sauce

* [EPPANYAKIS*

BEEF
CHICKEN

SHRIMP

Gluten-free dish
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EN

DESSERTS

TEMPURA ICE CREAM
Tempura vanilla ice cream

CHOCOLATE SAK BOMB

Chocolate cake with sake, 5-spice chocolate
sauce and matcha ice cream

CHIZU CAKE

Japanese style
white chocolate cheesecake

CAMELADO DE CAFE

Coffee gelatin, coffee cream,
red berries and lychee ice cream

FRIED BANANA ROLL

Spring roll filled with banana
and cinnamon in vanilla cream

Gluten-free dish
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SUMPTUORI

UN MENU FUSION, DIFFERENT
ET CONTEMPORAIN, INSPIRE
DES COUTUMES JAPONAISES.
IL FUSIONNE LES SAVEURS SANS
OUBLIER LA TRADITION NIPPONNE.




FR

ViENU
* ENTREES *

®» EDAMAMES
Feves de soja grillees,
aromatisées au gingembre
et schichimi togarasnhi

GYOZAS DE BCEUF
Raviolis japonais
accompagnés de sauce tomate
et d’anis etoilé

TEMPURA AUX LEGUMES
LEgumes frits a la tempura

avec mayonnaise teriyaki

TARTARE DE SAUMON

A L'OEUF FRIT

Cubes de saumon marinés avec
pommes de terre frites et oeuf frit

@Assiette végetarienne
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FR

* SALADES®

SUNOMONO
Emincé de poulpe, mariné
dans une sauce soja sucrée
avec des nouilles de riz,
du wakame et du concombre

®» SALADE DE TOFU
Meélange de laitue fraiche,
tomates cerises, tofu frit,
assaisonnée de vinaigrette
au soja et a |'all

@Assiette végetarienne
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FR

*RIZ

® GOHAN
Riz japonais cuit a |la vapeur

RIZ FRIT

Riz frit avec de |'ceuf,
des legumes et du soja

@Assiette végeéetarienne Assiette sans gluten
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FR

* SOUPES®

®MISO

Bouillon dashi, pate miso
et garniture de tofu,
wakame et ciboulette

SHOYU RAMEN

Bouillon de ramen avec morceaux
de coles pork belly, tofu, wakame,
ciboule et oeuf garni de mirin et soja

* WOK *

®YAKI UDON VEGETARIEN

Nouilles aux leégumes sautes,
au soja et a I'huile de sésame

YAKISOBA AU POULET

Nouilles de blg,
poulet et [egumes sautés

@Assiette végéetarienne Assiette sans gluten

27




FR

* PLATS PRINCIPAUX *

SUPREME DE POULET GLACE

A LA SAUCE TERIYAKI

Blanc de poulet grillé avec sauce au beurre
teriyaki, riz croustillant et legumes sautés

THON GRILLE

AVEC MOUTARDE ET MISO

Thon grillé avec sauce miso sucrée

et moutarde, servi avec coriandre,
chili, citron et sel

SAUMON OISHI
Saumon dans sa peau croustillante,
avec sauce au yaourt au curry dans

des essences de sésame

FILETS DE BOEUF AU SAKE

Filet de boeuf au saké grillé Servi avec une
sauce barbecue genkai, une duxelles
de shiitaké et des legumes au mirin

Assiette sans gluten
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FR

SUSHI BAR

* HOSOMAK]

KAPPA MAKI AU CONCOMBRE
SAKE MAKI AU SAUMON
TEKKA MAKI AU THON

* URAMAKI *

CALIFORNIA ROLL
Roulé de surimi, concomlbre, avocat, fromage
frais avec graines de sésame grillees

DRAGON ROLL
Roulé de crevettes panées, avocat
et sriracha avec garniture d'avocat
et mayonnaise épicée

SPICY TUNA ROLL
Roulé au thon et a I'avocat avec garniture
au thon, mayonnaise, sriracha
et schichimi togarashi
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* [ EMAK]

TEMAKI AU SAUMON MARINE
COne d'algues nori et riz avec saumon
mariné, avocat, ciboule et oeuf de caille

* SASHIMIS -

SAUMON THON

*NIGIRIS

CREVETTE LOUP DE MER

Assiette sans gluten
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FR

TEPPANYAKI

* ENTREES

®» EDAMAMES

Feves de soja grillees, aromatisées
au gingembre et schichimi togarashi

GYOZAS DE BCEUF
Raviolis japonais accompagnes
de sauce tomate et d’'anis etoilé

* SOUPES®

SHOYU RAMEN
Bouillon de ramen avec morceaux
de coles pork belly, tofu, wakame,
ciboule et oeuf garni de mirin et soja

® MISO
Bouillon dashi, pate miso
et garniture de tofu,
wakame et ciboulette

@Assiette végetarienne
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FR

*RIZ

GOHAN
Riz japonais cuit a la vapeur

RIZ FRIT

Riz frit avec de |'ceuf,
des legumes et du soja

* [EPPANYAKIS

BOEUF
BOEUF
CREVETTE

Assiette sans gluten
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FR

DESSERTS

CREME GLACEE TEMPURA

Creme glaceée a la vanille
dans une pate a Tempura

SAKE BOMB AU CHOCOLAT
Gateau moelleux au chocolat et au sake.
Avec sauce au chocolat 5 épices

et creme glacée au Matcha

GATEAU CHIZU
Cheesecake et chocolat blanc

facon japonaise

CAMELADO DE CAFE
Gelée de café baignée dans une
creme de café, accompagnée de fruits
rougeset de creme glacée au vanille

ROULEAU FRIT DE BANANE

Rouleau fourré a la banane et g Ia
cannelle dans une créme a3 la vanille

Assiette sans gluten
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UMPTUORI

DIE ETWAS ANDERE FUSIONSKUCHE,
MODERN UND INSPIRIERT VON
JAPANISCHEN BRAUCHEN. SIE VEREINT
AROMEN, OHNE DABEI DIE JAPANISCHE
TRADITION AUS DEN AUGEN ZU VERLIEREN.




DE

ViENU
* VORSPEISEN®

® WURZIGE EDAMAME
Sautierte Sojabohnen mit Kimchi-Sauce

GYOZAS

MIT RINDFLEISCH

Japanische Teigtaschen mit
Tomatensauce und Sternanis

GEMUSE-TEMPURA

In Tempura frittiertes Gemuse
mit Teriyaki-Mayonnaise

LACHS-TATAR MIT SPIEGELE]
Marinierte Lachswurfel

mit Spiegelei

@Vegetarisohes gericht
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DE

* SALATE™®

SUNOMONO
Krake in feinen Scheiben,
mariniert mit sutfser Sojasauce
mit Reisnudeln, Wakame-Algen
und Gurke

® TOFU-SALAT
Mischung aus frischen Blattsalaten,
Cherry-Tomaten, frittiertem Tofu,
angerichtet mit
Soja-Knoblauch-Vinaigrette
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DE

* REISGERICHITE*

® GOHAN
Im Dampf gegarter japanischer Reis

FRITTIERTER REIS

Frittierter Reis mit El,
Gemuse und Soja

@Vegetarisches gericht Glutenfreies Gericht

37




DE

* SUPPEN"®

® MISO

Dashi Fischsud, Miso-Nudeln und Tofu,
Wakame und Schnittlauch als Beilage

SHOYU RAMEN
Ramen-Bruhe mit Schweinebauch,
Tofu, Wakame, Lauchzwiebeln und Ei,
gewdrzt mit Mirin und Soja

* WOKGERICHITE®

®VEGETARISCHE YAKI UDON
Udon-Nudeln mit sautiertem Gemuse,

Soja und Sesamoal

YAKISOBA MIT

HAHNCHENFLEISCH

Udon-Nudeln mit sautiertem Gemuse,
Soja und Sesamoal

@Vegetarisches gericht Glutenfreies Gericht
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DE

* HAUPTGERICHITE*

GLASIERTES HAHNCHEN

SUPREMEIN TERIYAKI-SAUCE

Hahnchenbrust vom Grill mit Teriyaki-Butter,
knusprigem Reis und Sautiertes Gemuse

THUNFISCH VOM GRILL

MITSENF UNDMISO
Thunfisch vom Grill mit sUfser Miso-Sauce
und Senf, serviert mit Koriander, Chili,
Zitrone und Salz

LACHS OISHI
Knuspriger Lachs mit Joghurt-Curry-Sofse,

Kartoffeln und Sesam-Essenzen

RINDSFILET AN SAKE
Rinderfilet an Sake vom Grill.

Serviert mit BBQ Genkai, Shiitake-Duxelles
und Gemuse an Mirin

@Vegetarisches gericht Glutenfreies Gericht
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DE

SUSHI BAR

* HOSOMAK]

KAPPA-MAKI MIT GURKEN
SAKE-MAKI MIT LACHS
TEKKA-MAKI MIT THUNFISCH

* URAMAKI *

CALIFORNIA ROLL
Surimi-Rolle mit Gurke, Avocado und
Rahmkase mit gerOstetem Sesam

DRAGON ROLL
Panierte Garnelen-Rolle mit Avocado,
Sriracha und Topping aus Avocado
und scharfer Mayonnaise

SPICY TUNA ROLL
Thunfisch-Rolle mit Avocado
und Topping aus Thunfisch,
Sriracha und Shichimi togarashi
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* [ EMAK]

TE-MAKI MIT MARINIERTEM LACHS
Kegel aus Nori-Algen und Reis
mit mariniertem Lachs, Avocado,
Lauchzwiebeln und Wachtelei

* SASHIMIS

LACHS THUNFISCH

*NIGIRIS

GARNELE BASS

Glutenfreies Gericht
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DE

TEPPANYAK
* VORSPEISEN®

® WURZIGE EDAMAME
Sautierte Sojabohnen mit Kimchi-Sauce

GYOZAS MIT RINDFLEISCH

Japanische Teigtaschen mit
Tomatensauce und Sternanis

* SUPPEN®

MIS O
Dashi Fischsud, Miso-Nudeln und Tofu,

Wakame und Schnittlauch als Beilage

® SHOYU RAMEN
Ramen-Bruhe mit Schweinebauch,
Tofu, Wakame, Lauchzwiebelnund Ei,
gewdrzt mit Mirin und Soja

@Vegetarisohes gericht
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DE

* REISGERICHITE*

GOHAN
Im Dampf gegarter japanischer Reis

FRITTIERTER REIS
Frittierter Reis mit Ei, Gemuse und Soja

* [EPPANYAKIS*

KALBFLEISCH
HAHNCHEN
GARNELE

Glutenfreies Gericht
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DE

DESSERITS

FRITTIERTES EIS
Vanilleeis in Tempura

SAKE-SCHOKOLADENBOMBE
Schokoladenkuchen mit Sake.
Mit Schokoladensauce, S Gewurzen
und Matcha-Eis

JAPANISCHER KASEKUCHEN

Kasekuchen mit weiflser Schokolade
auf japanische Art

CAMELADO DE CAFE

(KAFFEE-GELATINE)
Kaffee-Gelatine getrankt in Kaffeelikor,
serviert mit roten Fruchten
und Vanille-Eis

FRITTIERTE BANANENROLLE
Mit Banane gefullte Rolle
mit Zimt in Vanillecreme

Glutenfreies Gericht
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UMPTUORI

HEOBbIlHHOE N COBPEMEHHOE ®blXH-
MEHIO, B OCHOBE KOTOPOIO JNEXAT
ANMOHCKUWE KYJITMHAPHBIE TPAOWLWNN.

OPUTWHAJIBHOE COYETAHWE BKYCOB WU

OBbIYAEB AMOHCKOWN KYXHW.




RU

KOMIMNEKCHOE MEHIO

* SAKYCKW -

& 3JAMAME

CoeBble 600bI, 0O6XXapeHHbIE C YECHOKOM,
nmonpem, NyKoOM U NMMOHOM

13A0LU3bl C TOBAONHOW

ANoHcKne nenbmMeHu c
TOMaTHbIM COYyCOM N baabAHOM

TEMMYPA U3 OBOLWEW

KapeHble B Knape OoBOLN
C MAWOHE3OM « [epUdaKkn»

TAPTAP N3 JIOCOCAHA C
ANYHNLUEWN-TNA3YHbBEW

Kybukn nococa n andHunua-rnasyHbs

@BereTapmaHCKoe bnoago
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RU

* CAJlIATbI

CYHOMOHO

TOHKMe KyCco4kn oCbMUHOTa, MApUHOBAHHOIO
B cChagKoOM COEeBOM coyce, C PUCOBOW
nanwoun, BogopocnamMmm Bakame n orypLom

® CANAT «TODY»

CmMechb CBeXero NMCTOBOro canarta, TOMaToB
Yyeppu 1 XXapeHoro Tody c 3anpaBKkon n3
COEeBOro coyca M YeCcHOKa

@BereTapmaHCKoe bnoago

a7




RU

*BJIFOOA U3 PUCA:-

® FOXAH

ANoOHCKNUM puc Ha napy

XAPEHbIN PUC

yKapeHbl pyuc ¢ AMLOM U OBOLL @MU

@BereTapmaHCKoe bnwoago

bniwoaoo 6e3 rnwTeHa
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RU

.CYMbl -

® MUCO

PbIOHbIN OYyNbOH gacu ¢ nacton MUCO
N rapHUpPOM N3 TOPY, BOOAOPOCNAMMN Bakame
N 3eNEHBIM JNTYKOM

CEO PAMOH

Cyn pamM3aH c rapHUpPOM U3 TOYy, BOOOPOCNEN
Bakame, 3ef1eHoro nyka n anuya

*BOK®™

® BEFTETAPUAHCKNWN AKWN YOOH

NNanwa yaoH ¢ obXapeHHbIMU OBOLLAMMU,
COEBbIMMN OD0DAMU U KYHXYTHBIM Maciom

AKNCOBA C KYPULIEW

[TlueHnYHaqa nanwa c Kypuuewn
n obXXapeHHbIMN OBOLLLAMM

@BereTapmaHCKoe bnwoago bniogo 6e3 rnTeHa
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RU

*OCHOBHDbIE BJTHOLA

KYPUHOE ®oUTIE, TTTASNPOBAHHOE
C COYCOM «TEPUAKWN»

KypuHaga rpyaka, npurotoBrieHHasa Ha rpurne,
C COYCOM U3 CINMUBOYHOIo mMacna « lepudakm» c
XPYCTALLMUM PUCOM U 0OKapPEHHbLIMU OBOLLAMMW

TYHEL, HA TPUNE C TOPYMLUEWN 1 MNCO

TyHey Ha rpune co cnagkmm coycom U3
MWUCO U ropYnLbl C KOpUaHpPoOM, YUnu,
JIMMOHOM U COJbIO

JTIOCOCbHL OWW

Jlococb B NorypToBOM COYyCe C KappW.
[logaeTcda ¢ KapTo®enbHbIM MNOPeE
N KYHXYTHOWN 3CCEeHLUUNEN

[OBAXbE OUIJIE,
SANMPABJIIEHHOE CAKE

[ oBAXbe pune, NPUroToBneHHoOE
B ne4yn-6apbekto, ¢ AloKCenem 13 LLMNUTaKe
M oBOLlaMun Co cnagkum pUCOBbLIM
BUHOM MUPUH

Bniwoaoo 6e3 rnwTeHa
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RU

CYLWWN-BAP
- XOCOMAKW -

KAMNMA-MAKA C OF'YPLOM
CAKE-MAKW C NOCOCEM
TOKKA-MAKNN C TYHLOM

- YPAMAKW -

POJIJIbl « KAITIMOOPHWA»

Ponn c cypumu, orypuom, CIIMBOYHbIM CbIPOM
n obXapeHHbIMU CEMEHaMM KYHXYTa

POJINMbl « APAKOH »
Ponn ¢ KpeBeTKOM B NaHUpPOBKe, aBoKado
n coycom «llpupava» ¢ TonnnHrom m3
aBOKago M OCTPOro mMmanoHesa

POJIN «OCTPbIN TYHEL »

Ponn n3 TyHua v aBokago ¢ TONMUHIOM
M3 TyHua, manoHesa, coyca «lUpupaya»
n npunpasbl «Cntnummn» togarashi
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RU

- TEMAKW -

TEMAKN C MAPVNHOBAHHBIM JIOCOCEM

KOHyC 13 nucTta HOpU C pucom
M MapuHOBAHHbLIM JTOCOCEM, aBOKaao
N 3eNTeHbIM NTYKOM

- CALLMMW -

NocoCb @ TYHELU

- HUTNPW -

KPEBETKW MOPCKOW OKYHb

Bmouo Oe3 rnwTeHa
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RU

TETITTAHBAKW
* SAKYCKW -

® EDAMAMES

CoeBble 600bI, 0OXXapeHHbIE C YECHOKOM,
nmMonpem, NykKom v IMMOHOM

LISAOL3blI C TOBAONHOW

AnoHcKMe nenbMeHnm ¢ TOMaTHbIM
COyCcOM 1N 6aabAHOM

.CYTbl -

CEO PAMOH

KYPUHBIN Ccyn CO CBUHLIM papluem,
MATON N KopuaHgpoM. [logaeTtca co
CBMHUHOW B XPYCTALLEN KOPOYKe

® MNCO

PbIOHbIN OYyNbOH gacu ¢ nacton MUCO
N rTapHUPOM N3 TOQPY, BOOAOPOCNAMMU
BakamMe U 3efIEHbIM NYKOM

@BereTapmaHCKoe bnoago
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RU

* BJIFOOA U3 PUCA:-

[ OXAH

ANOHCKUM pUC Ha napyrapHUpom m3 Toqy,
BOOOPOCNAMN BaKkaMe U 3eNeHblIM NYKOM

XAPEHbIN PUC

KapeHbln pyuc ¢ AMUoM, OBOLLLAMN
N coeBbiMU DobamurapHMpom m3 Tody,
BOOOPOCISIMU BakaMe U 3efieHbIM JTYKOM

* TETTTTAHBAK -

rOBAOVHA
KYPULLA
KPEBETKW

Bniwoaoo 6e3 rnwTeHa
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RU

OECEPTD

TEMITYPA 3 MOPOXEHOTO

BaHWNbHOE MOpPOXeHoe B Kndpe

LHOKOJIAODHAA BOMBA C CAKE

LLlokonaaHbin DUCKBUT C cake, LLOKONaaHbI
cupon ¢ S cneynamMmm n MopoXXeHoe U3 Yyasd martya

[TVMPOXHOE «4HN3Y»

Unskenk ¢ benbiMm LWLOKOSIaaom
B ANOHCKOM CTUNE

KOPENHBLIN KAMENAOO

KopenHoe xene, KOPEUHbLIN KpeM,
NNeCHble Aroabl U MOPOXEHOE U3 NNYN

XAPEHbIN BAHAHOBbBIVN PONJ

CnpuHr-ponfs ¢ Ha4MHKoOM N3 baHaHa
M KOpULbl C BAHUITbHBIM KPEMOM

Bbniwaoo 6e3 rnwTeHa
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UMPTUORI

UM MENU FUSAO, DIFERENTE E
CONTEMPORANEO, BASEADO NOS
COSTUMES JAPONESES.
UNINDO SABORES SEM SE ESQUECER
DA TRADICAO NIPONICA.




PT

ViENU
*ENTRADAS

® EDAMAMES

Soja salteada com alho, gengibre,
cebola e limao

GUIOZAS DE CARNE

Pastéis japoneses com molho
de tomate e anis-estrelado

TEMPURA DE LEGUMES

Legumes fritos em tempurs
com maionese de teriyaki

TARTAR DE SALMAO

COM OVO FRITO
Cubos de salmao e ovo frito

@Prato vegetariano
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PT

* SALADAS®

SUNOMONO

Polvo laminado e marinado
com molho de soja doce e macarrao
de arroz, wakame e pepino

® SALADA TOFU

Alface fresco, tomates-cereja
e tofu frito com molho vinagrete
de soja e alho

@Prato vegetariano
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PT

* ARRO/Z*

® GOHAN

Dashi, macarrao miso
e porgao de tofu, wakame
e cebolinha

ARROZ FRITO
Arroz frito com ovo e legumes

@Platillo vegetariano Prato sem gldten




PT

* SOPAS

® MISO
Dashi, macarrao miso e porgao
de tofu, wakame e cebolinha

SHOYU RAMEN

Caldo de lamen com por¢gao de tofu,
wakame, cebolinha e ovo

@Platillo vegetariano Prato sem gldten
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PT

* PRAIOS FORITES®

SUPREMO DE FRANGO

GLACEADO COM MOLHO TERIYAKI
Peito de frango na grelha com molho de
manteiga Teriyaki com crunch de arroz

e legumes salteados

ATUM NA GRELHA

COM MOSTARDA E MISSO
Atum na grelha com molho doce de misso
e mostarda, acompanhado de coentro,
pimenta, limao e sal

SALMAO OHI

Salmao no molho de iogurte ao curry,
batata e esséncia de gergelim

FILE DE CARNE AO SAQUE

Filé de carne na grelha em yakiniku,
duxelle de shiitake e verduras ao mirin

Prato sem gldten
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PT

SUSHI BAR

* HOSOMAKI

KAPPA MAKI DE PEPINO

~J

SAKE MAKI DE SALMAO
TEKKA MAKI DE ATUM

* URAMAKI

CALIFORNIA ROLL
Rolinho de surimi, pepino, abacate, queijo
cremoso com sementes de gergelim torrado

DRAGON ROLL
Rolinho de camarao empanado, abacate
e sriracha com molho de abacate
e maionese picante

SPICY TUNA ROLL

Rolinho de atum e abacate com molho
de atum, maionese, sriracha
e schichimi togarashi
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* [ EMAK]

TEMAKI DE SALMAO MARINADO
Cone com alga nori e arroz com salmao
marinado, abacate e cebolinha

* SASHIMIS -

SALMAO ATUM

*NIGIRIS

CAMARAO ROBALO

Prato sem glUdten
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PT

TEPPANYAKI

*ENTRADAS*

® EDAMAMES

Soja salteada com alho, gengibre,
cebola e limao

GUIOZAS DE CARNE

Pastéis japoneses com molho
de tomate e anis-estrelado

* SOPAS®

SHOYU RAMEN

Caldo de lamen com por¢gao de tofu,
wakame, cebolinha e ovo

® MISO

Dashi, macarrao miso e porgao de tofu,
wakame e cebolinha

@ Prato vegetariano
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* ARROCES®

GOHAN
Dashi, macarrao misoO e porgao de tofu,

wakame e cebolinha

ARROZ FRITO
Arroz frito com ovo e legumes

* [EPPANYAKIS*

CARNE BOVINA
FRANGO
CAMARAO

Prato sem gldten
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PT

SOBREMESAS

TEMPURA GELADO

Sorvete de baunilha
com massa de tempura

SAQUE BOMBA DE CHOCOLATE

Bolo de chocolate ao saqug,
molho de chocolate com S especiarias
e sorvete de matcha

TORTA CHIZU
Torta de queijo e chocolate

branco estilo japonés

GELADO DE CAFE
Gelatina de café, creme de cafée,

frutas vermelhas e sorvete de lichia

ROLINHO FRITO DE BANANA

Spring roll recheado com banana
e canela com creme de baunilha

Prato sem gldten
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